5. In cucina

LE OPERAZIONI

*Pillottare: Bagnér al rost. * Abbrustolire: Bestorlir. * Crostare: Crocantir.
*Rosolare: Dir al roz. * Friggere: Frizzer. * Infarinare: Infarinér. * Lessare:
Meéttr a léss. * Arrostire: Mettr a rost. Rostir. * Affagianare: Meéttr a uzo
fazan. * Mettere a guazzetto: Méttr in ummid. * Manipolare: Miniér.
* Ammaccare la carne: Pistir la cdrna. * Pelare i polli: Plir i polastor.
* Spiluccare: Plucér. * Grattugiare: Razer. * Sbattere le uova: Zbater j ov.
* Salare: Saldr. * Steccare: Zbuzir. * Strizzare i limoni: Schiséiir i limén.
* Assaggiare: Sintir il pitansi. * Abbrustolire i polli: Strindr i polastor.
*Soffriggere: Suffrizer. * Sgozzare: Tor via al magon. * Sbuzzare: Vudir la
polaria.

LE VIVANDE

* Acciugata: Anciovidda. * Agnolotti: Anolén. * Intinto: Bagna. * Bistecca:
Bistécca. * Mangiare in bianco: Blan manzé. * Aceto: Azei. * Burro: Butér.
* Bodino: Bodén. *Pasticcio di riso: Bomba. * Braciola: Brazéla. *Brodo:
Brod. *Trippa: Buzécca. *Uova frittellate: Cerghén. * Cotechino: Codghén.
*Pinzimonio: Consa. * Brodetto: Cordiil. *Fagiolini: Cornétt. *Lombi:
Cosett. * Costoletta: Cotlétta. *Ripieno: Falsi. * Fegato: Fiddeg. *Budino di
carne pesta: Flan. * Funghi: Fonz. * Stracotto lardellato: Fricando. *Budino
di semola: Gato. *Guarnizioni: Guarnitiri. * Lingua: Léngua. * Cibreo:
Magonsén. * Minestre: Mnéstr. * Tendini: Nervétt. * Uova: Ov. * Crostini:
Pan tost. * Pesce: Péss. *Piatto d'emergenza: Piat 'd ripiegh. * Polpette:
Polpétti. * Patate: Pom da téra. *Porchetta: Porchett. *Intingolo: Ragu.
* Frutta in alcol: Roba in t'al spirit. * Cavolo salato: Salcrau. *Selvaggina:
Salvadogh. * Braciola in salsa: Scalopi. * Gnocchi: Zgranfignon.
*Manicaretto: Sive. * Stracotto: Stufid. * Zuppa: Suppa. *Tortelli: Tordei.
*Tartufi: Trifola. *Umido: Ummid. *Zabaglione: Zabajén. *Gelatina:
Zladén'na; Glas. * Testa: Succh. * Zucchini: Suclén.

GLI STRUMENTI

* Pentola: Bromnza. * Matterello: Canéla; Pistolez. * Paiola: Capiron.
* Casseruola: Casarédla. * Colino: Colabrod. * Mestolo: Cucidr 'd legn;
Foradén; Mesc; Mesc ford. * Forchettone: Forsinon. * Gratella: Gradéla.
* Mannaia: Maras. * Mezzaluna: Mezalon'na. *Padella: Padéla.
* Mestolino: Padlén. * Paiolo: Parél. * Tagliere: Pistaréla. * Bastardella:
Pugnata 'd ram. * Grattugia: Razéra; Razérén. * Setaccino: Zdasén.
*Spiedo: Spei. * Forma: Stamp. * Taglierino: Tajatrifola. * Tavola: Tévla.
* Teglia: Téccia. * Fornello: Test. * Coltello per trinciare: Trinsant.
* Treppiedi: Tripéll.



ALTRE VOCI ATTINENTI

* Aglio: Aj. * Mandorle: Amandli. * Caviale: Caviil. * Cioccolata: Cicolida.
* Colla di pesce: Cola 'd pess. * Rafano tedesco (Crenno): Crén. * Cucina:
Cuzén'na. * Strutto: Dolégh. * Farina: Farén'na. * Formaggio: Formaj.
* Lardo: Gras. * Marmellata: Marmldda. * Noce moscata: N6za moscida.
* Sale: Sil. * Aromi vari: Spesiéri. * Soffritto: Sufritt. * Cucuma: Cogma.
* Lardelli: Strissli.



